Spis

BRUKSANVISNING

Tryckt pa miljévanligt papper

EKE 6100

2B tecknare ab

© ABS-PCC 2005-09-21

Electrolux HemProdukter AB

S-105 45 STOCKHOLM
M Electrolux

E] The Electrolux Group. The world's No.1 choise. 82| 05 38-02

The Electrolux Group is the world's largest preducer of powered appliances for kilchen, cleaning and outdoor use. More than 55 million Electrolux Group
products (such as refrigerators, cookers, washing machines, vaccum cleaners, chain saws and lawn mowers) are sold each year to a value of approx.

USD 14 billion in more than 150 countries around the world.




SAKErhet ... 3

SPISEN coomerverreriessssearesessssrssssscssonssssonssessens 4
UPPackning .......ceoeveerensrmermorinssnsonns 4
TiHBERBIEN ...vveeveeeeeeerereresnnsiseennens 4

Sikerhetsutrustningen ... w50
Tippskyddet ......ccmmireiesisnarecne w5
Kastrullskyddet ..........ooveeereene e 3
LUCKSPAITEN <.covvsinsesnasiviniiivnse i 6

Fore forsta anvandning...............

Rengdring av spisen ..........
Rengor tillbehéren ...........
Upphetta plattorna ...
Bréinn av ugnen ...

Manéverpanelen ...........
Kontroﬂampoma

Kylflikten ....... PRI

Platthdllen ... :

Anvandmng av hah’en e

Ugne s funktroner

Praktisk anvandning ..., 5.
Rengéring och sKGtsel .......c.owevee 17
INSEAIALION ..vvsvvvssersssenressssersssssessersens 9.
Andring av sockelhéjd och -djup ... I9 '
Nivdjustering

Elektrisk anslutning 2
SEIVICE rvreermeremsrienernsernesssnssssraessssessesmaionios i
Tekniska uppgifter - 5
LTS O

BaKNING .oovereevrrsenrrersssiics

PIGCRriNg | UGN cooovevrrerreriviis 23

Grill & Matlagning ......... ~24
Praktiska rid och tips ... .25
Problem och atgirder ...
Skrotning il

[

Utvecklingen av spisar gér framat. Du kan inte alitid anviinda din nya spis som den gamla. Lis dirfor noga
igenom anvisningarna och bekanta dig med din nya spis och dess funktioner. Spisen éir avsedd for normal hus-
héllsanvéndning. Tank pé att spara bruksanvisningen, som maste finnas om spisen siljs eller 6verlits pd annan
person. Hot giirna av dig til oss om du har ndgra synpunkter eller fragor om spisen och dess anviindning.
Adress och telefonnummer finns under kapitlet “Service”.

dig sjalv, andra eller spisen.

2 Text med en VARNINGSTRIANGEL handlar om sikerhet. LAS DESSA TEXTER EXTRA NOGGRANT, s4 att du inte skadar

Barn och spisen

Barn r av naturen nyfikna och intresserade av det
mesta, dven spisen. Vi vill for sikerhets skull betona
nagra saker som du bor tanka pa om du har barn eller
besdk av barn: B

Det maste finnas mmst 40 cm avstillningsyta,
alternativt cn vigg eller ett hogskap, p4 bada sidor om
spisen. Se till att TIPPSKYDDET dr monterat, s att spisen
inte tippar framét vid onormal belastning.

Om du har kasTRULLSKYDD till din spis, skall det vara
monterat. LUCKSPARREN/LUCKSPARRARNA skall ocksd vara
i funktion. o

Anviind spisLASET. Aktivera lasknappen och las
spisen nir den inte anviinds.

Lat giirna barnen h]a!pa tllI v1d spisen, men lir dem
att kérl, hall och ugnar blir mycket varma och behaller
viirmen en tid efter anvandmng Berormé, v kan ge
briinnskador! PR - :

Installation
Ingrepp i spisen ska utforas av BEHORIG FACKMAN.

Arbete utftit av lckman kan forsamra splsen samt Ieda_

till skada pd person och/eller egendorn

Spisen ir tung. Kanter och hom som du Vanligtws '

inte kommer i kontakt med kan vara V‘lSSﬁ Anvand
handskar vid iorﬂyttnmg av spisen e

TIPPSKYDDET ska vara monterat da undmker du att
spisen tippar vid onormal be]astnmg = :

ﬁnvamﬁmng

eller annat Iattantandligt utan tlilsyn._ Vid br and, noll-
stéll spisens vred och stiing av kékstlakten, kvAv ELDEN
MED LOCK, anvind aldrig vatten.

Anvind endast kirl som dr avsedda for platta
respektive ugn. . :

Kontrollera att spisen 4r avstangd nér den inte
anvinds, samtliga vred ska vara nollstillda.

explosiva gaser eller andra imnen vilka kan
fororsaka brand cller explosion far inte
anviindas i ugnen.

2 Varning! Alkohol och liknande som kan bilda

Anvindning pa hillen maste ske med stérsta
forsiktighet. T.ex. flambering med konjak, eller annan
alkohol, kan medféra att fettrester i koksflakten
antdnds och orsaka allvarliga briinder. Likas3 kan
eldslagor och brinnande fettsténk fororsaka person-
skador.

Rengdring
Hall plattor och ugn rena. Fett och spiil osar rejilt vid
uppvarmning och medfor i virsta fall risk for brand.

Underhall & service

Nollstéill samtliga vred fore byte av trasig lampa.

Service och reparationer bor utféras av ett av
leverantoren godként foretag. Anviind endast original
reservdelar.

Slerotning och atervinning

Kontakta Elkretsen AB eller dterforsiljaren for att
fa reda pd var du kan ldmna produkten for skrotning
och dtervinning. Du kan ocksa g in pd www.e/-krer-
sen.se tOr att ta reda pa nirmaste inlimningsstille,

Symbolen ﬁ pa produkten eller emballaget anger
att produkten inte far hanteras som hushiHsavfall. Den
skall i stillet lamnas in pd uppsamlingsplats fér dter-
vinning av el- och elektronikkomponenter, Genom att
sikerstilla att produkten hanteras pa riitt sétt bidrar du
till att forebygga eventuellt negativa miljé- och hilso-
effekter som kan uppstd om produkten kasseras som
vanligt avfall. For vtterligare upplysningar om atervin-
ning bor du kontakta lokala myndigheter eller
sophimtningstjinst eller affiren dir du kopte varan,
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| Lostagbar imkdpa Se till att det finns avstillningsytor, minst 40 cm breda, pd min. 40 cm min. 40 cm
2 Hall med PLATTGR bada sidor om spisen (St 8iLD). En av binkarna kan ersittas T
3 Mangverpanel med VRED av en vigg eller ett hogskap. N ) - =
4 Ugn ' Barnsikerheten okar om du dessutom ser till att l
5 Forvaringslida féljande dr monterat/i tunktion: _ J
6 Sockel
— -

Tippskyddet o

Spisen har hjul baktill for att
underlitta forflyttning vid
stadning. Oppna luckan, tyft
forsiktigt i ugnens dverkant
och dra sedan ut spisen. '

Tippskyddet méste vara monterat, {or att hindra

A spisen ftédn att tippa vid onormal belastning.
Tippskyddet fungerar endast niir spisen #r in-
skjuten pé plats.

Innan du monterar tippskyddet, skall du se till att spisen
har blivit justerad till den ritta nivan, se kapitel Installation,

i | 5. 19, —
S —— p—— R !
N SA HAR MONTERAR DU TIPPSKYDDET PA SPISEN: r
B ' t Rita en linje pa viggen ldngs hillens bakre kant ‘
s e i (SE BILD).

2 Maittuppgifter giller for mentering pa hoger sida
(SE BLD). Mt ut var tippskyddet ska placeras och

i 6 ¥ skruva fast def i massivt material eller lamplig

: . forstirkning.

oBs! O utrymmet mél-fﬁﬁ: binkskapen dr storre dn
spisens bredd, miste du justera sidméttet om du
dnskar centrera spisen.

3 Tink pa, om du justerat mattet, att passa in tipp-
skyddet i hilet pd spisens bakstycke nér du skjuter
in spisen. T

Uppackning Tillbehorel
Kontrollera att spisen dr felfri och utan skador. DESSA LEVER.E'!._R_A:S MED PISEN: © o
Transportskador anmiler du omedelbart tifl Distrilux . ljerac ar och langpanna
Distributionskontor, se fraktsedeln. Vid leverans frin i '
butik eller dterforsiljare — kontakta dem.

Emballaget kan dtervinnas. Kontakta ditt kommun-
kontor om du inte vet var du ska ldmna det.

KastruIIskydd_éf-:I..:__'j_. |

Kastrullskyddet ska vara monterat. Det gor det
sviirare for barn att komma'at kirl pd hillen

| Tryck in propparna i de :frﬁ_r:_ﬁ_i‘e hilen.

2 Placera skyddet pa spisen ﬁ_}"_t:é:d"b'ropparna dver
hillkanten. T

3 Vrid skyddet snett nedéfo_ch:_'_ o
sedan uppat s att kortsidans _.kéu_ﬁ:er griper tag under
hallkanten. ' o

5 Lé&s med de bakre propparna.




Bridnn av ugnen

Hall barn under upbsikt!j :
Spisen blir mycket varm!

Innan du anvinder ugnen for forsta gingen, miste du

Luckspirren

lLuckspirren gor det svarare for barn att 6ppna huckan/
l&dan, Spirren ér vid leverans i funktion, men kan vid
behov kopplas ur.

A Tryck ner spdrren nér du ska OreNa luckan.

temperatur. Ugnsluckan ska vara stangd.

2 Vidra i koket. Stéihg av ugnen nir lukt och
rokutveckling upphort,

3 Torka av ugn, lucka och stegar med varmt
vatten och handdiskmedel. Torka torrt.

B Nir du vill SATTA SPARREN UR FUNKTION, kontrollera b p e ey
att ugnen inte #r varm, tryck ner och for spirren ranna av den. Gor s har: - @ e oF
p4 luckans dverkant ett par mm at hdger. | Satt pa over/undervarme = samt maximal { R \

C Om spirren inte dr i funktion, for sparren pi
luckans dverkant ett par mm at viinster.

Rengoring av spisen

Spisen rengtr du enklast med hjdlp av en ren trasa,
varmt vatten och lite handdiskmedel direkt efter
anvindning. ANVAND ALDRIG SKURMEDEL ELLER ANDRA
REPANDE MEDEL, utom till vissa delar av spisen som
ibland kan behéva en grovrengoring. Glom inte att
gora rent under imképan. Den kan du diska i maskin.

Tink pa att tippskyddet inte fungerar nir du dragit
ut spisen for att gora rent bakom den.

Rengor tillbehoren

Diska plét, langpanna m.m. i varmt vatten och hand-
diskmedel. Skélj och torka torrt.

Upphetta plattorna

2 Funktiomwed UGNEN' =

3 Termostatvred UGNEN
4 Vred till PLATTORNA
5 Spislas :

Plattorna ir férbehandlande med cit rostskyddsmedel,
sont flister biittre om du upphetiar plattorna tére anviind-
ning.

Virm upp tvé plattor i taget, diagonalt placerade, pd
hégsta effekt i max. fem minuter. Plattorna blir mycket
heta. Hill darfér spisen under uppsikt sa att ingen
kommer til} skada, Latt rdk och os utvecklas ndr rester
av losningsmedlet férdngas. Brinn inte av ugnen {6r-
rin du dr klar med plattorna.

Kontrollampoma

Kontrollamporna iir av ghmlampelyp och har normalt
lang livslangd. Om de slutar fungera, kontakta service.

(S A




Spisen dr forsedd med en kylflikt. Flikten ar till for att
hélla temperaturen nere pa panel och vred.

Kylflikten startar automatiskt s fort du anvinder
spisen. S4 linge hiilllen och/eller ugnen r igéng gar
dven flikten. Nir samtliga vred ir nolistiilda stannar
flikten automatiskt.

Kylsystemet

Vreden och panelen (1) kyls med hjilp av kylflikten.
Luckglaset (2) hills svalt genom ventilationskanaler i
luckan och en virmereflekterande beldggning pa
luckans insida. Den uppvirmda luften strommar ut
under panelen {3) (dock ej matoset frin ugnen som gér
ut gepom imkipan).

Vid leverans r alltid kyHlikten i spisen bortkopplad (Lage 0):
Foljande alternvativ kan viljas: '

Lige | Flakt startar vid anvindning av ugn
Lige 0 Flikt bortkopplad
Lige Il Flikt startar nir ndgon platta eller ugnen slas pd

Spisen har fyra plattor. Snabbplattor ir miirkta med en rod
prick och har 6verhettningsskydd.

Den frimre viinstra plattan &r temperaturstyrd och mérkt
med tre T. Den inbyggda termostaten ser till att plattan
hiller en jamn vdarme nir den kommit upp i 6nskad tem-
peratur. Det innebar
« att stekpannan/kastrullen hiller en stabil
temperatur, vilket ir v1kt1gt for att resultatet
ska bli bra i
» att du siillan behéver dndra vredinstillning
under tillagningen. - .-
» en minimal risk for dverkok
* en minimal risk f_"or vidbranning av t.ex. mjolk-
mat.

Anvindning av hllen

Limna aldrig frityrkokning, smiltning av fett,
paraffin eller annat liittantindligt utan tillsyn. Vid
i eventuel brand rtolistdll spisens vred och sting

av koksﬂakten_ KVAV ELDEN MED LOCK, anviind
aldrig vatten. - -

Val av vredldge beror p_.?"t:di_'na kiirl samt vad och hur
mycket du ska tillaga. Anvind rekommendationerna
hir nedan som rlktvqrden $4 lar du dig snart vad som
giller. :

T@m;}@raturs&yrda piatmn

Vredet har steglosa ligen n éukerade tran 112, diir 12
ger den hogsta virmen, Vrtd m'edurs ndr du sitter pa
plattan, samt moturs vid avstdngnmg Uppvirmnings-
tiden varierar med valt Eage For stekmng av pann-
kakor pd lige 9 tar uppvarmmngen ca 7 minuter.

Temperaturstymmgen fungerar som bist om du
anvinder en bra stckpanna/kastrull Still in vredet
direkt pa dnskat V'irmehgpe '

@ 145 mm

@ F45 mm

@ 220 mm




Léige | Mycket svag
virme.

Koltning

Lampligt f6r varmhall-
ning, smiltning av smor
och choklad.

Ljudet eller storleken pa "vattenbubblorna™ kan hjilpa

dig att viilja riitt lage:

Ligel-3 Svag virme.
Sjudande vatten
med bubblor
4 fa kolsyrat.

Ldge 2-5 Medelvirme.
Smakokande
vatten med
bubblorala
fiskogon.

Lage 12 Stark virme. Lju-
det tystnar innan
vattnet bérijar
bubbla kraftigt.

Stekning

Lampligt fér vidare-
kokning av ris, fisk, samt
gronsaker som t.ex
sockerirter och
broccoli.

Limpligt for det mesta
som ska lkokas tex, kétt,
rotfrukter och
vidarekokning av
potatis.

Limpligt for uppkokning

av vatten tilf pasta och

ris, Still sedan in dnskat. .. -
lige fér vidarekokning,

Ovriga plattor
Vreden till plattorna har fasta ligen 1-6, dir 6 ger den
hogsta virmen. Still in vredet pd énskat virmeldge:

0 Ingen virme

I Kokning, svag - medelvirme

2 Kokning, medelviirme — stark virme.
Stekning, svag viirme

3 Stekning, svag — medelvirme
4 Stekning, medel - stark virme
5 Stekning, stark virme

¢ Uppkokning, mycket ‘;talk viirme
0 Efterviirme -

Vanligtvis kan du koka upp pa hogsta liget for att
sedan vidarekoka pé en ligre instillning.

Val av kastruil/stekpanna
For att spara tid och d&rmed energi ska kastruliens/
stekpannans botten o
+ ticka plattan heEt Med en for liten botten
brinner dessutom overkok latt fast pa plattan.
*  wvaraplan.. En botten som buktar fér mycket utat
eller indt ger foﬂ:angda uppviarmningstider.
Nir du ska kdpa ny kastrull dr det Limpligt att vilja en
rostfri mode!l med sandwichbotten, dvs. en stabil
botten med lager av olika métaller.

Vid stekning blir resultatet bist, om maten inte r kylskdps-
kall och ticker hogst 2/3 av stekpannans botten.

Ligg margarinet/smdret i stekpannan och stiill in ett lige
pa vredet. Det dr viktigt att fettet har ritt firg (femperatur) nir
du bérjar steka for att du ska fa ett bra resultat. Tryck en ljus

stekspade mot botten s ser du latt fettets firg.

Lige 5~ 6 Svagt brynt fett.  Lamplige for t.ex. 4gg, 18k,
Svag virme. ri potatis, kotletter och
biffar samt hel fisk.

Lage 67 Brynt fett, Limpligt f&r det mesta
Medelvirme. som ska stekas, tex
farsritter.
Lige 6— 9 Grytbitar, korv och tunna
fiskfiléer.
Lige 8—10 Pannkakon
Lage 1011 Kraftigt brynt Lampligt f&r tunna
fett. Stark kottskivor. Var forsiktig,

virme. fettet blir lAtt brant.

Spara energil -

+  Anvind lock och du halverar energidtgngen
(jfr med utan lock) '. :

+  Anvind kirl med pldn botten och spar 25%
energi (jfr med oplan botten)

+  Se till att plattan ir ren ‘och torr, Smuts och
viitska forsdmrar varmeo_verfonngen mellan kirl
och platta. :

+ Stiing av plattan och lat mdten bli firdig pa
efterviirmen. v -

+ Ang-och tryc[(](0!_(f_1ihg’-__é:pz_l'r-"t)ckse‘i energi.




Rengoring av plattorna

LAt inte dverkok briinna fast utan ta bort det med en
ging. Smuts férsimrar virmedverforingen mellan
platta och kiirl.

Rengdring och rostskyddshehandiing

I Rengor plattorna grundligt med stalull, typ
Svinto. Sk&lj bort allt lddder och torka torrt med
hushallspapper.

2 Stryk ut eft jimnt lager rostskyddsmedel pd den
torra och kalla plattan. Medlet finns att kopa hos
aterforsiljarna och Electrolux Service,

3 Briann dérefter in rostskyddet genom att virma
upp plattan pa hogsta temperatur i max. fem
minuter. Latt r8k och os utvecklas da rester av
16sningsmedel] foringas.

4 Ev. firg pa hinderna och emaljen, nér den
kallnat, tar du ldtt bort med lacknafta.

Sikerhetsfunktioner

Spislaset
Spislaset 4r inbyggt i ugnens termostatvred och har tva
sikerhetsligen. oBs! Huvudstrommen till spisen @r inte

bruten. Vilj om du vill anviinda liset med enkel— eller
dubbelsdkerhet eller ingen alls.

ENKEL: Strommen till hall och ugn &r bruten ndr ter-
mostatvredet dr instillt p4 OFF.

DUBBEL: Om du dessutom aktiverar lasknappen krivs
det tvahandsgrepp for att sdtta pd spisen. Da blir det
dnnu svarare for barn att “anvinda” spisen.

ENKEL—SAKERHET

LAS SPISEN SA HAR (SE BILD A):
Vrid termostatvredet moturs till "OFF”,

GOR SA HAR NAR DU VILL ANVANDA SPISEN:

- Vrid vredet medurs (il nollige (dvs. tills vredet
ater star 1 lige klockan 12).

2 Anvind spisen som vanligt. Se till att inga andra
funktioner in den/de du vill anvénda ir pa-
slagna. (Ndgon kan ha vridit pd ett vred nir
spdrren var last.)

DuUBBEL—SAKERHET
Innan du anvinder ldset med dubbel-siikerhet
férsta gngen méiste du aktivera tasknappen
{SE BILD B): :
| Nolistill termostatvredet m.a.o. se till att vredet
star i lage klockaii 12,
2 Sitt en bordskniv bakom vredet och bryt Jatt for
att avidgsna det.
3 Ta bort den rida hylsan,
4 Siitt tillbaka vredet "nollstallt”.
I fortsittningen behdver du bara vrida termostatvredet
moturs till "OFF” for att 1dsa spisen (SE BILD A).

GOR SA HAR NAR DU VILL ANVANDA SPISEN
(st BILD C): o L

| Skjut lasknappen till viinster och

2 vrid vredet medurs tili'notldge (dvs. tills vredet
ater star i lige klockan-12).

3 Anvind spisen som vanligt. Se till att inga andra
funktioner in den/de du vill anviinda 4r pa-
slagna. (Nagon kan ha vridit pa ett vred nér
spirren var last.)

:
i
|



Ugnen har 16stagbara ugnsstegar med sju falser pa var

sida. Vilken falsniva som #r limplig att anviinda for olika

funktioner och temperaturer, kan du se i tabellerna for
bakning och matlagning i slutet av bruksanvisningen.
Ugnen har en sidolampa som gar att byta.

Ugnens funktioner

For samtliga funktioner giller att den gula kontroll-
lampan p4 mandverpanelen lyser under uppvarmning
och slocknar vid uppnidd temperatur (tinds och slidcks
niir termostaten slar till och frdn). For att vilja ugns-
funktion vrider du funktionsvredet medurs till sym-
bolen for 6nskad funktion (se nedan).

UGNEN HAR FOLJANDE FUNKTIONER:

? Belysning

Ugnsbelysningen tinds automatiskt vid samtliga
instdllningar. Du kan dven ha enbart belysningen pé,
utan att ndgon av de andra funktionerna &r igdng.

& Overfundervirme
Yttre tak- och bottenelement inkopplat.

= Overvirme
Yttre takelement inkopplat.

) Undervirme
Bottenelement inkopplat.
&) Grill

Inre takelement inkopplat.

51 Snabbstart

Inre tak- och bottenelement inkopplat. Det tar ca nio-
tio minuter att virma upp ugnen till 200°C. Kan dven
anvindas vid gratinering.

Praktisk’anviandning

Ligg aldrig aluminiumfolie, langpanna cller plat
direkt pd ugnsbotten. Hindras undervirmen kan
emaljen skadas pd grund av Gverhettning.
Ugnen blir varmy urider anvéindning, HALL BARN
UNDER UPPSIKT. - - -1

Vid temperaturvixlingar och/eller ojimn placering av
t.ex. pizza pa en plat ﬁnns det risk att den slar sig (blir
skev). Platen atergdr till sin ursprungliga form niir den
kallnar. ;

Hur skall du tillimpa de olika funktionerna nir du
anvinder ugnen? Hir nedan fr du praktiska réd och
tips pa hur du biist utnyttjar ugnens olika funkiioner for
olika typer av matlagning:

(& Bakning

Prova mjuka kakor med en provsticka ca fem minuter
fore full tid. Du har d4 majlighet att forkorta/forlinga
graddningstiden. Resultatet kan paverkas av recept,
formars material, firg, form och storlek. OVER/UNDER-
VARME ger jémn firgsitining.

& Matlagning
GVER/UNDERVARME iir i regel bast vid matlagning pé en
fals. Folj tabellrekommendationerna.

& Stekning S

Att steka i ugn ar bekvimt och praktiskt. Stekar av not-
kott, som rostbift och innanldr, blir saftigast om de
tillagas i 125°C ugnsvdrme, men tar lite lingre tid dn
vid hogre ugnstemperatur. Vilj en ugnssiiker form med
lig kant dir steken precis far plats, s& undviker du att
skyn torkar in. Vid ugnsbakning av julskinka bildas det

en lingpanna och var forsiktig nér du tar ut den.

LI I
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Anvindning av stektermometer

For biista resultat maste spetsen pa stektermometern
hamna mitt i den tjockaste delen av steken dit viirmen
nar sist. Ugnsvirmen paverkar termometern, ddrfor
bor helst hela roret vara inne i kottet. Ténk pé att en
termometer kan visa fel temperatur om den stdter mot
fett eller ben.

it in steken i nedre delen av den forvirmda
ugnen. Nér dnskad kottemperatur dr uppniadd tar du ut
steken, ticker den med aluminiumfolie och 1&ter den
vila ca 15 minuter. Kottet gar sedan léttare att
tranchera (skiira upp) och mindre kottsaft sipprar ut.

™) Griilning
Storleken, marmoreringen {inspringt fett), formen,
mingden och temperaturen pa det som du ska grilla
inverkar pa tiden och resultatet. Fisk och Lust kott
(fagel, kalv och gris) blir inte lika latt firgsatt som
markt kott (ndt och vilt). Grillolja och/eller grill-
keyddor ger bittre firg, men okar risken for brind yta.
Grillresultatet blir bist om det som ska grillas inte
tas direkt frin kylskapet. Torka av och ligg det pa
ugnsgallret och krydda efter dnskemal. Placera en
langpanna, girna folieklidd, under gallret for att samla
upp fettstink m.m. Flaskkotletter, biffar, fiskfiléer 0.d.
placeras hogt upp 1 ugnen medan t.ex. tjocka revbens-
spjill placeras i nedre delen av ugnen.

Still funktionsvredet pé {*} och termostatvredet pa
énskad temperatur, max 250°C. Borja grilla efter 35
minuters uppvirmning. Passa noga och viind minst en
gang under tiden. En for lang grilltid ger torr, trakig
och i virsta fall brand mat. Ugnsluckan ska vara
stangd vid grillning.

() Snabbstart (gratinering)

Utmarkt vid firgsittning av gratanger och varma
smorgasar. Den hiir funktionen kan du dven anvinda
for snabbuppvarmning av ugnen till instilld tempera-
tur. Nir ugnen kommit upp i den valda temperaturen
viiljer du onskad funktion. Det tar ca atta minuter att
viirma upp ugnen till 200°C. Men. ingen regel utan
undantag, undvik snabbuppvirmning om du ska
gridda smakakor eller marédnger.

1L

Rengoring och skotsel

Ugnen

Ugnen har slit emalj.

GOR SA HAR OM UGNEN AR MYCKET SMUTSIG:

I Spill eller Gverkok som sitter fast, lossar du med
L.ex. en stekspade.

2 Stryk med en svamp ut sdpa i ugnen.
3 Sting luckan. Sitt ugnen pa 100°C och Gver/
underviirme &) i ca 10 minuter.

4 Nir ugnen svalnat tvattas den med rent vatten,
ev. kan du behéva gnida forsiktigt med tvalull.
Torka torrt.

Ugnsluckan

Ugnsluckan bestir av 'tvé': délar med véirmereflek-
terande glas for att ge en l4gre yttemperatur. Den yttre
delen, luckfronten, k"m’ du ta bort vid rengdring.

RENGORING MELLAN" GLASEN

F““——"—"%F:-#:F::%

T ¢ 0 1

T

E_0._1. 4

. Var forsﬂ(tlg, sa att du inte skadar luckglaset.
A Sprickbildningar i kanterna kan leda till att det

spricker efter nigra uppvirmningar.

I Kontrollera ait ugnen inte &r varm och ait luck-
spérren dr i funktion innan du tar bort den yitre
delen, tuckfronten, .

2 Oppna luckan och placera, for att hindra luckan
frin att sl igen, tiex: hoprullade grytlappar
mellan bagarna i gang]ahien (s BILD). Fill sedan
upp luckan. -

3 Halli luckhandt_aget_ ryck ner de tva fjidrarna pd
luckans 6vre I(ant_ioch ta bort luckfronten.

4 Efter rengéring med ett fonsterputsmedel hakar
du ater fast fronten i konsolen (st BiLD). Se till ati
luckan sitter sakf:rt fasthakad pa bada sidor.

5 Tryck sedan ner de tva: f sdrarna pé luckans dvre
kant och tryck fronten pa p_lats.

6 Tabort grytlapparna.. =

™y
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Byte av ugnslampa

| Nollstill alla vred och kontrollera att ugnen inte
ar varm.

2 Lossa och ta bort ugnsstegen.
Lossa skyddsglaset genom att salta t.ex, en
smarkniv mellan glas och ugnsvégg. Hall en
hand under glaset s att det inte faller ner pd
ugnsbotten.

4 Skruva ur lampan och sétt t en ny med E14-
sockel, mirkt 230-240V, 25W och 300°C.

5 Tryck fast skyddsglaset igen och montera
stegen.

Ugnstillbehoren

f.ossa stegen i de nedre hdrnen (1), lyft snett uppat och
ta ut den (2). Diska stege och galler (samt andra even-
tuella tillbehor som grillstillning och grillspett) for
hand eller i diskmaskin. Om de #r rejilt smutsiga, lagg
dem i blét innan du rengdr med t.ex. tvalull.

Pltar, fiven eventuella proffsplatar, och lingpanna
torkas av med hushallspapper och kan vid behov dis-
kas for hand. Fastbrinda flidckar tar du bort med en
bakplatsskrapa (giller inte proffsplaten).

Forvaringsladan

| Tém ladan och dra ut den till "stopp™.

2 Tatag i handtaget, lyfl Jitt uppéat och ladan gér

fri fran spirren i bakkanten.

3 Dra ut Jadan helt.
Efter rengoring sitter du ladans hju! pa konsolerna
(SE BILD). Skjut in ladan. Lyft upp den ndgot den forsta
biten si hakar hjulen inte fast i friimre sparren.

Ingrepp i spisen ska utforas av BEHORIG FACK-
MAN. Spisen 4r tung. Kanter och hom, som du

vanligtvis intc kommer i kontakt med, kan vara
vassa, ANVAND HANDSKAR vid forflytining av
spisen.

Stimmer spisens matt dverens med dvrig koksinred-
ning? Miit arbetsbinkens hojd frin golvet till bankens
ovansida och sockeldjupet frin viiggen till sockelns
framkant (S BILD). Spisen kan #ven installeras med en
viigg eller ett hogskdp pé den ena sidan och en
avstillningsyta pé den andra.

60 cm bred spis har fast sockel anpassad till en
binkhajd pa 90 cm och ett sockeldjup pd 53 cm. Du kan
endast dndra sockelns placering i djupled (se nedan).
Spis som har teleskopsockel levereras for att passa till en
bankhajd pa 90 cm och ett sockeldjup pa 53 cm. Du kan
andra hojd och djup pa sockeln, s att spisen passar till
en biinkhojd pa 88 eller 90 cm och ett sockel-djup pa 55
cm (se nedan).

Se till att spisens kabel inte kommer i klam vid for-
flyttning av spisen.

Andring av sockelhéjd och -djup

Fast sockel

53 cm 4r minsta sockeldjup for spisen. Ett min-
dre sockeldjup kan medféra att spisen tippar vid
tung belastning pd luckant- . S

| Ligg ned spisen forsiktigt (SE BILD). Anviind t.ex.
frigolit frin emballaget som skydd mellan golv
och spis.

2 Skruva ur skruvarna B (4 ST, SE BLD) och ta bort
sockeln. . o

3 Vilj lage 55 cm (SE BILD B) och siitt tillbaka sock-
eln. Skruva i skruvarna B (glom inte brickorna).

4 Res upp spisen och anslut den elektriskt. Skjut
in spisen pé plats och nivijustera (se nedan)
innan du monterar sikerhetsutrustningen.




Teleskopsockel

53 ¢m ir minsta sockeldjup for spisen. Ett min-
dre sockeldjup kan medféra att spisen tippar vid
tung belastning pa luckan,

Om du vill indra bida métten si bor du géra det samti-
digt. Men liis forst igenom samtliga punkter hir nedan
innan du birjaz.

| Ligg ned spisen forsiktigt (SE BILD). Anviind tex.
frigolit fran emballaget som skydd mellan golv och
spis.

2 Skruva ur skruvarna A (4 ST, SE BILD). Dra ut den
inre sockeln en bit om du endast vill dndra hjden.
Dra i de konsoler pa vilka hjul och fotter &r
monterade. OBs! Var forsiktig, det finns vassa
kanter under spisen. Lis vidare fr. o.m. punkt 5.
For andring av djupet drar du ut sockeln helt.

3 Skruva ur skruvarna B (4 ST, SE BILD) och ta bort
den yitre sockeln.

4 Haka fast den yttre sockeln i lige 55 cm (SE BILD
B). Skruva i skruvarna B (glom inte brickorna) och
skjut in den inre sockeln en bit.

5 Skruva ater i A i ndgot av hilen for 85, 88 eller 90
cm bankhéid (SE BILD A).

6 Res upp spisen och anslut den elektriskt. Skjut in
spisen pa plats och nivajustera (se nedan) innan du
monterar sikerhetsutrustningen.

Nivajustering

Spisen miste std plant for att t.ex. fettet ska fordela sig
jamnt i stekpannan. Om du vill kontrollera att spisen star
plant placerar du ett vattenpass pé héllramen, forst P
ramens viinstra eller hogra sida, diircfter pa dess framsida.

Vid behov kan du frén sockelns framsida sdnka resp.

hoja (-6, +12mm) spisens hjul och fotter. Anviind en kryss-
mejsel for att justera de bakre hjulen och en polygrip till de
friimre fottorna (1), Nér spisen stdr plant "ldser” du fotterna
med muttern, skruva moturs (2). Anviind den medfdljande
nyckeln.

Elektrisk anslutning

{ngrrepp i spisen ska utforas av BEHORIG FACKMAN.
Arbete utfort av tckman kan fOrséimra spisen samt

leda till skada pi person och/eller cgendom.

Spis som levercras med sladd och stickpropp ska ansfu-
tas (i}l jordat vigguttag. Inkopplingsalternativ f6r spisen
framgar av skylten pa bakstycket. Anslutningseffckt och
spanning finns angivet pd dataskylten (sc spisens hogra
sida).

OBS! Vid fast installation dér anslutningen titl
clniitet cj sker med stickpropp i viigguttag, méste allpo-
lig brytare monteras for att du ska kunna koppla bort
spiscn frin nitet,

MAN. Arbete utftrt av lekman kan leda till skada
pa person och/cller egendom samt forsdimra
spisen.

_ g Ingrepp i spisen ska utféras av BEHORIG FACK-

Problem med spisen? Vi rekommenderar att du ldser
bruksanvisningen, sérskilt sidorna 25 och 26. Det kan
1ona sig. Se hidr nedan vad som giller om du behéver
hidlp.

Reldamation

Vid forsiljning till konsument i Sverige giller den
svenska konsumentlagstifiningen. Kom ihdg att spara
kvittot for eventuell reklamation

Konsumentkontalt

Har du fragor angdende produktens funktion eller
anvindning ber vi dig att kontakta var konsument-
kontakt pa tel 0771-11 44 77 eller via e-post pa var
hemsida www.electrolux.se.

Service och reservdelar

Har du fragor om eller vill bestiilla service eller
reservdelar ber vi dig kontakta dterforsiljaren eller
var rikstickande service pd tel 0771 - 76 76 76.

Se adressen till ditt ndrmaste service-kontor i tele-
fonkatalogen Gula sidorna under Hushalls-
utrustning, vitvaror - service.

Innan du bestiller service, kontroltera férst om du
kan avhjilpa felet sjiilv. Hiir i bruksanvisningen finns
en tabell som beskriver enklare fel och hur man kan
atgirda dem. Observera, elektriska fel skall alltid
atgardas av certifierad elektriker.

Pé spisens hidgra sida finns en dataskylt med uppgifter om

spisen. Fyll i dem hiir sd de finng tillhands om du behdver

ringa service.

Modell:

Prod. nr:

Serie. nr:

Inkdpsdatum:

Hur och niir upptriider felet?

N




Med reservation for sindringar. Denna apparat uppfyller kraven

i EG-direktiv 89/336/EEG och 73/23/EEG.
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Fou?

Bredd (mm}:

Hojd vid feverans (mm):
Djup {mm):

Anvindbar volym (liter):
Total effekt (W)
230V-spis

400V-spis
PLATTORNA

Bakre vinstra:
230V-spis

400V-spis

Bakre hogra:

Framre vanstra:

Framre hogra:
ENERGIKLASS

ENERGIFORBRUKNING

Konventionellvarmning (I<Wh)

597

900

595

46

8745

9270

STORLEK (mm) EFFEKT(VV)
145 1000
145 1500
180 1500
220 2000
145 1500
B

097

TILLAGNINGSTID STAN DARDLAST

Konventionellvirmning (min)

YTA PA BAKPLATEN (cm?)

vid markning av energieffektivitetsklass har lag

53

1500

KONTROLLAMPORNA #r av glimlampetyp.
UGNSLAMPORNA har E-14 sockel, mérkt 230-240V, 25W och 300°C.

& konventionell viirme anvinds.

Bakning
" o minuter
; . e
5.7 ® | If | ©

Bondbrod 225 N 30-35
Bullar, mat— & kaffebrod 225 M 8-12
Halkalor 200--225 M [0-15
Kuvertbrod 225-250 M 8-10
Limpor, lattaformbrod 200-225 N 3040
Limpor, tunga }75-200 N 50-60
Langder/kransar 200-225 N [5-20
Maringer 100125 M 40-50
Muffins 225 M 1012
Mérdegskakor 175-200 M 5-10
Pepparkakor 175 M 57
Rulitirta 225-250 M 5-7
Scones 225-250 ™M 8-10
Sockerkakor, Yitta 175 N 35-45
Sockerkakor, tunga/fina 150-175 N 50-60
Tartbotten 175-200 " N 3040

Placering i ugn

Ugnen har gju falser (se bild):

O = Ovre delen av ugnen (fals 5-7).
M = Mitten av ugnen (fals 3-4).
N = Nedre delen av ugnen (fals 1-2).

P
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Grill & Matlagning

reinrer

S

Max e e

250°C vid -

grillning @;@ / ;‘
Biff, ca 1,5 cm 250 O
Bogbiadsstek 175 N
Entrecdte, ca 1,5 cm 250 O
Filé (flisk, not, vilt) 175 N/M
Fisk
— kokning 200 N
— kokning i eget spad 100 N
~ stekning 200 — 225 N
Flaskkarré 175 N
Fliaskiotlett, ca 1,5 cm 250 O
Haskpannkala 225 M
Gratinger 225 N/M
Grilikorv 250 O
Hamburgare, fryst 100 g 250 )
Karrékotlett, ca 1,5 cm 250 O
Kyclding 175 N/M
Kyclding, hatvor * 200 - 225 N
Kaéttbullar i langpanna 225 M
Kattfirsiimpa 175 - 200 N/M
Omeletter 200 - 225 M
Piroger 225 M
Pizza 250 M
Potatis, bakad 225 M
Puddingar, lidor 200 - 225 N/M
Revbensspjal * 175 200~ 225 N
Rostbiff 125 N
Skinlea, firsk 175 N
Stek (not) 125 N
Stek (kalv, lamm, vilg) 175 N
Strommingsflundra 225 M
Suffléer 175 — 200 ™M

5-7

i0

t2-15

8~10
15-20

40 -50

75

55— 60

80 -~ 85

55-60
70
70-75
70--75

* Valj den lagre grilltemperaturen vid anvindning av grillkryddor efler -ofjor.

Mativetebrdd, mjuka kakor blir
platta.

Bakverk/matrdtter blir for mérka.

Bakverk/matrdtter blir fjusa.

Mat/vetebrid, mjuka kakor blir torra.

For lag temperatur i ugnen gor'att
bakverket jiser upp och sedan slunker
ner och blir platt.

Mat/vetebrodsdegar ha'r'"_;i'r'lt'e'.';iist'_'r'ﬁtt'._'
For lang jasning eftar utbakning ger etc
platt resultat, Ma'tlvé'tebl*dd'sdégéi’ska
jisa dragfrrtt i rumstemperatur, Vid ett
{ate tryck pa degen ska ford;upnmgen ga
tillbaka. S -

For lite jist eller 'bakp'uivél:'

For varm fett/vatskeblandnlng forstor i

jastens verlan.

For liten vatskemangd for mycket: m;ol i

eller fel mjsisort kan ge torrt bro

For {3g temperatur i ugnen gor at
bakverket fir sti inne for_‘ linge for
fardigt och blir dirmed torrt

Vid for hijg temperatur i ugnen blir
bakverk/matritter fér morka :nnan
fardiga. 5

For hog placering i ugnen v;d overl' der-
virme ger fér mycket overvarme, motsatt.

effek vid for lag placering,

Snabbstarten dr mkc'opplac_l.;

Aduminiumfolie, piat eller Iangp' on
i ugnens botten hindrar undervarm

Ljusa bakformar ger I]usare kakor n:
morka formar. Rk

"Byt ev. till mérkare formar.

Atgird

Kontrollera instilld temperatur mot
rekommendation i tabell eller recept.

Kontrollera jastiden mot receptets
rekommendaticon.

Kontrollera i receptet att du tagit ritt
mingd.

Ritt temperatur pa vitskan dr 37° for
firsk jast, for torriist se anvisning pa

- forpackning.

. Kontrollera i receptet att du tagit ritt

" midlsort och rite mingd mjol/vitska.

. Kentrollera att du stallt in ritt

i’ temperatur.

“Kontrolera att du stiallt in rate

Kontrollera i tabell effer recept att du vale
ritt placering.

' Kontrollera att du stillt om funktions-
s vredet till &nskad funktion.

e till att du inte har nagot i botten p#

[+




Gor aldrig ingrepp i spisen som kan skada person eller produkt. Hir nedan far du forslag pé vad du sjalv far och
kan gora vid problem. Om du behdver hjilp — kontakta service.

77 g e ¢ s A .
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Spisen fdr ingen strém Kontrollera féljande:
* att SAKRINGEN/SAKRINGARNA dr hel/hela
* att ev, STICKPROPP dr ordentligt insatt
* att ev. JORDFELSBRYTARE dr tillslagen

Spisen fungerar inte Kontrollera att spistiset inte iir i funktion {se s. 13)

Det tar lang tid att koka/steka Kontrollera att du valt ett limpligt kirl med god virme-
ledningsformaga {se s. | 1}

Ugnsbelysningen fungerar inte Byt trasig lampa (se s. 18)

Luckspdrren fungerar inte Satt spirren i funktion (se s. 6)

| Lossa spisen frdn vdgguttaget.

2 Kapa sladden sd ndra bakstycket som mdjligt.

3 Sdtt luckspdrren ur funktion, for att forhindra att barn
blir inldsta i ugnen.

Kontakta ditt kommunkontor for information om var du kan

limna din spis.




