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VIKTIGT ATT VETA!

Lis bruks- och installationsanvisningens rad, anvisningar och sikerhetstexter noggrant, innan du bérjar

anvinda din nya spis.

Alla som anviinder spisen skall vara vil fortrogna med anvéndningssitt och sikerhetsdetaljer.
Spara bruks-och installationsanvisningen, du kan di gé tillbaka till den vid eventuella fragestéllningar.
Dessutom maste den finnas om spisen siljs eller dverléts p4 annan person.

Installationsarbeten, eventuella ingrepp i spisen,
forlingning av kabeln osv skall utféras av behorig
fackman. Arbete ufért av person utan tillricklig
kunskap kan forsdmra spisen och leda till skada
pé person och/eller egendom.

Spisen 4r avsedd for i hushéll normalt férekom-
mande matlagning och bakning. Anvinds den for
andra dndama4l, kan det finnas risk for skada pa
person och/eller egendom.

Limna aldrig frityrkokning, smiltning av fett,
paraffin eller annat littanténdligt utan tillsyn. Vid
eventuell brand, nollstill spisens vred och sting
av kokstlikten.

OBS! KVAV ELDEN MED LOCK, ANVAND
ALDRIG VATTEN.

Kontrollera sikerhetsutrustningen: Tippskydd och
kastrullskydd skall vara monterade samt luckldset
fungera. Speciellt viktigt om det finns barn i hus-
héllet. Dessutom méste det ur barnsékerhetssyn-
punkt finnas minst 400 mm avstillningsyta pd
béida sidor om spisen. LAt inte barn leka med

eller rira reglage och luckor.

Kastruller o d, spisens kokplattor och ugn blir vid
anvindning mycket varma. Beroring kan ge
briannskador. Se till att barn inte vistas nira och
kan komma 4t dessa. Aven andra ytor pa spisen
kan bli varma. Observera att kokplattor, kastrul-
ler o d behiller virmen en tid efter anvéndning.

Var férsiktig nér du 6ppnar ugnsluckan vid grill-
ning, matlagning och bakning. Varm luft strom-
mar ut. Se till att barn inte finns i nidrheten.
Anvind vil isolerande grytlappar och ta ett stad-
igt grepp i det som skall ut ur ugnen.

Ugnen skall briannas av fore anvéindning. Se till
att barn och djur inte kommer 4t spisen. Den blir
varm vid avbriinning. Sorj for god luftviixling
med hjilp av t ex koksflikten.

Vid anvindning av stekpése rekommenderas att
klippa hdl i ett hérn innan den sitts in i ugnen.
Du undviker dd risken att brinna dig pé het dnga
nir den tas ur ugnen och skall ppnas.

Nollstill samtliga vred fore byte av trasig lampa,
folj bruksanvisningen.

Kontrollera att spisen dr avstingd nér den inte
anvinds, samtliga vred skall vara nollstillda.

Spisen &r tung. Kanter och hérn som du vanligt-
vis inte kommer i kontakt med &r vassa. Hand-
skar bor anvindas vid forflyttning av spisen.

Kontrollera att spisens kabel inte kommer i klim
vid forflyttning av spisen, t ex vid installation
och vid stiddning bakom spisen.

Vrid ur sékerhetssynpunkt kastrullers och stek-
pannors handtag, sd de inte sticker ut utanfor
spisen.

Kontrollera kiirlens bottnar. En bucklig botten
ger dilig virmekontakt .

Anvind endast kirl som #r ldmpliga pd kok-
plattor och i ugnar.

For hygien och sikerhets skull, skall kokplattor
och ugn héllas rena. Padbyggda fettflickar och
annat spill osar rejalt vid uppvarmning och
medfor i virsta fall risk for brand. Lis och 6l
bruksanvisningens anvisningar, samt anvisningar
och eventuella varningstexter som finns pa
rengoringsmedlens forpackningar.

Service och eventuella reparationer bor utforas
av AB Elektroservice eller av leverantoren auk-
toriserat serviceforetag. Anvind endast reserv-
delar som tillhandahalles av dessa.

Se Konsumentkop EHL,

Hjdlp till att undvika olyckor dven nér spisen skall skrotas:
Lossa den fran vigguttaget, kapa sladden vid utgéngen frin spisen och
sitt ugnsluckornas spérrar ur funktion. F6lj bruksanvisningen.
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INNAN DU ANVANDER SPISEN: BEKANTA DIG MED:

Spisen dr avsedd for i hushdll normalt forekommande matlagning och bakning. Anviinds den for andra dnda-
mél, kan det finnas risk for skada pa person och/eller egendom. Kontrollera sikerhetsutrustningen: Tippskydd .
och kastrullskydd skall vara monterade samt luckldset fungera. Speciellt viktigt om det finns barn i hushallet. Spisen
Dessutom méste det ur barnsékerhetssynpunkt finnas minst 400 mm avstiillningsyta pd bada sidor om spisen.
Lt inte barn leka med eller réra reglage och luckor.

Imképa

/ @ % \\ Spishill

Upphetta kokplattorna

Plattorna dr forbehandlande med ett rostskyddsmedel,
vilket fister bittre om du upphettar plattorna innan
anvéndning. Virm upp tvd plattor i taget pd hogsta
effekt i max 5 minuter. Latt rdk och os utvecklas di
rester av l6sningsmedlet foringas.

Mandverpanel

Rengér platarna/langpannan

Diska platarna/lingpannan med varmt vatten och =
eventuellt handdiskmedel. Ské1j och torka torrt med S — — ]
hushéllspapper.

I Viarmeskép

Sockel

Brann av ugnen

Ugnen skall briannas av fore anvéndning. Se till att barn och djur inte kommer 4t spisen. Den blir varm vid
avbrinning. Sorj for god luftvixling med hjilp av t ex koksflakten.

Mandverpanelen
—}— s Signallampa
spis
L |

Briénn av ugnen. . = . E
* Sitt pd dver/undervirme [E] samt hogsta =] [ max°c ‘ Om

temperatur, i O -c
* Sting av nir eventuell lukt och rokutveckling

upphort.

— )

Termostatlampa Funktionsyred Funktionsvred Termostatvred .
ugn varmeskdp ugn ugn Vred till kokplattorna
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Spishéllen

Hiillen har fyra gjutjirnsplattor. Snabbplattan, som &r
markerad med en rdd prick, r placerad ldngst fram till
hoger.

Ugnen och varmeskapet

Ugnen och virmeskapet har sldt emalj.

Ligg aldrig aluminiumfolie direkt pd ugnsbotten.
Foliet hindrar undervirmen och kan 6verhetta
emaljen och ddrmed forstora den.

Ugnen har fem virmesystem

» konventionell virme, dvs dver/undervirme
e Qvervirme

* undervirme

o grill

= snabbstart.

Sékerhetsutrustningen

Spisen uppfyller kraven enligt svensk byggnorm be-
traffande barnsikerhet, under forutséttning att godtag-
bara avstillningsytor (min 400 mm breda) finns pa
béada sidor om spisen, samt att tippskydd och kastrull-
skydd monterats, se sid 16, och att lucklaset ir i 1ast
lage.

+ Kastrullskydd monteras i hillens framkant. Med
skyddet monterat forsvérar du for barn att na ett
kastrullhandtag och tippa heta vitskor dver sig.

145 mm ¢
1000W

220 mm @
2000W

180 mm

@ 1500W

Snabb

Ugnslampa

145 mm
@ 1500W

Lostagbara
ugnsstegar

» Tippskyddet monteras for att spisen inte skall
kunna tippa vid onormal belastning, t ex om ett
barn siitter sig pd en oppen ugnslucka

Tippskyddet ér i funktion, endast nir spisen &r in-
skjuten pé plats.

* Spisen levereras med ugnsluckornas spérrar i
funktion. Lyft spirren uppAt, samtidigt, som du
drar luckan utdt (bild A). Med spérren i funktion &r
det svérare for barn att Gppna luckorna.

Om spérren inte 4r i funktion, dra ut spirren p
luckans framsida (bild B).

For att sidtta sparren ur funktion, 6ppna luckan
(kontrollera att ugnen inte dr varm) och tryck ner
sparren pd luckans dverkant samtidigt som du
trycker in spérren pé luckan (bild C).

Tillbehoren

* Emaljerade bakplétar och 1dngpanna

« grillgaller

» tippskydd inkl monteringsdetaljer,
art or 300 13 90-09

» kastrullskydd inkl monteringsdetaljer,
— f6r 60 cm bred spis, art nr 305 10 52-21
— f6r 70 ¢cm bred spis, art nr 305 10 52-22




SA HAR ANVANDER DU:

Kokplattor blir vid anvindning mycket varma, beroring kan ge brannskador. Kokplattor, grytor osv behdller
virmen l&ng tid efter anvéndning. Se till att barn inte vistas ndra och kan komma at dessa. Ldmna aldrig
frityrkokning, smiltning av fett, paraffin eller annat littantindligt utan tillsyn.Vid eventuell brand, nollstill
spisens vred och sting av koksflikten. OBS! KVAV ELDEN MED LOCK. ANVAND ALDRIG VATTEN.

Kontrollera att kokplattorna dr avstingda nér de inte anvédnds. Samtliga vred skall vara nollstillda. Anvind
endast kiirl som #r lampliga pé kokplattor och i ugn. Kontrollera kiirlens bottnar. En bucklig botten ger dilig virme-
kontakt. Vrid for sikerhets skull kastruller och stekpannors handtag, s att de inte sticker ut utanfor spisen.
Kontakta AB Elektroservice for reparation, se "Service och reservdelar”,

Ugnen

Var forsiktig nér du 6ppnar ugnsluckan vid grillning, matlagning och bakning i ugn, varm luft strommar ut. Se
till att barn inte finns i ndrheten. Anviind vil isolerande grytlappar och ta ett stadigt grepp i det som skall ut ur
ugnen.

Ugnsutrymmet och en 6ppen ugnslucka blir vid anvindning mycket varma. De behéller ocks4 virmen lang tid
efter anvindning. Bertring med dessa kan ge briinnskador, se till att barn inte vistas niira och kan komma &t
dessa. Vid anvindning av stekpdse, rekommenderas att klippa hdl i ett horn innan den sitts in i ugnen. Du
undviker dé risken att brinna dig p4 het 4nga nér den tas ur ugnen och skall 6ppnas.

Kontrollera att ugnen &r avstingd nir den inte anvinds. Samtliga ugnsvred skall vara nollstillda.

Kokplattorna

Hillen har fyra plattor. Den fraimre hogra plattan, som
dr mirkt med en rod prick, dr en snabbplatta.

Varje platta regleras med ett vred som sitter i mandver-
panelen. Varje ging du sitter pa en platta tinds den réda
signallampan. P4 panelen finns ocks symboler som
visar plattans lige pé hillen.

Vreden har fasta ligen markerade frdn 1-6, dir 6 ger
den hogsta viirmen. De kan vridas bidde med- och
moturs.

Vanligtvis kan du koka upp pé hogsta ldget och sedan
vélja en ldgre instdllning. Efter en tid 1dr du dig, bero-
ende pa kirl, méngd och innehdll att vilja ritt 1dge. Nir
du anvinder lock bor du sidnka virmen for att minska
risken for overkok.

Val av kokkaérl

For att spara energi och tid bor kastrullens/stekpannans
botten vara

s minst lika stor som hela kokplattan
¢ sldt (omonstrad)
* ndgot konkav dvs bukta inét. Frdn 0,1-1,0 mm bero-

ende pa kokkirlets material och bottendiameter. Vid
uppvirmning béjer sig bottnen utdt 0,1— 0,2 mm.

Kontrollera kirlets planhet genom att hdlla upp det mot
en lampa och dra t ex en rak linjal mot botten.

S4 hir bestiimmer du konkavitetens storlek:

Klipp ca 15 mm breda pappersremsor av 100— grams
papper (ca 0,1 mm tjockt). Jimfér med din bruksanvis-
ning, som ir tryckt pd sddant papper. Kan du fa plats
med fler éin 10 remsor mellan botten och linjal har du
en kastrull som ger en forlingd uppkokningstid.

Vid temperaturviixling och/eller ojamn placering av
bakverk pé platen finns en viss risk att denna slér sig.
Detta giiller speciellt vid graddning av pizza, scones
och dylikt.

Ligg aldrig aluminiumfolie direkt pd ugnsbotten,
emaljen kan 6verhettas och skadas.

For samtliga funktioner giller att termostatlampan
lyser under uppviarmning. Vid uppnédd temperatur
slocknar lampan (tidnds och sldcks ndr termostaten
slér till och fran).

I ugnen kan du anvinda:

mm| konventionell varme, dvs 6ver/underviirme,
=] tak- och bottenclement inkopplade

i Overvirme, takelement inkopplat.
mm| undervirme, bottenelement inkopplat
v

grill, grillelement i taket inkopplat

S snabbstart, grill- och bottenelement inkopp-
lat. Still in en temperatur, nér termostatlampan
slocknar viljer du 6nskad funktion pé funk-
tionsvredet. Kan dven anvindas vid gratiner-
ing.

Bakning

Folj tabellrekommendationerna. Prova mjuka kakor
med en provsticka ca 5 minuter fore full tid. Du har da
mojlighet att forldnga/forkorta graddningstiden. Resul-
tatet kan paverkas av recept, formars material, farg
och design.

[
[
[
[

Stekning

Att tillaga en stek i ugn dr bekvamt och praktiskt. For
att skyn inte skall torka in och brénna fast, bor du
vilja en lagom stor ugnssiker form. Julskinka placeras
limpligen pé ett stort stekfat eller i lJdngpannan. Det
bildas i regel mycket spad efter skinkan. OBS! Var
forsiktig ndr du tar ut den.




Anvédndning av stektermometer

Stick in stektermometern s att spetsen pd termometern
kommer 1 den tjockaste delen av steken och helst s att
hela den rostfria delen &r inne 1 kottet. I 1Angsmala stek-
ar sticker man in termometern fran kortsidan, i knubb-
iga samt sm4 stekar snett uppifrén. Undvik att den stot-
er mot fett eller ben. Fett och ben kan ge missvisande
temperatur.

Stéll in steken i ugnen, ugnsgallret pa fals 1 eller 2.

Nir du tagit steken ur ugnen stiger temperaturen ytter-
ligare ndgra grader. Téck steken med aluminiumfolie
och 14t den vila ca femton minuter. Under den tiden
stabiliseras kottet och kottsaften rinner inte ut, nér
steken sedan skivas.

Grillning

Flaskkotletter, biffar, fiskfiléer o d skall placeras hogt
upp i ugnen, medan t ex stekar och revbensspjill skall
placeras pé fals 1 eller 2.

Grillresultatet blir biast om det som skall grillas inte tas
direkt frin kylsképet. Torka av och ligg det pd grillgall-
ret. Krydda efter 6nskemadl. Placera alltid en langpanna
med folie under grillgallret for att samla upp fettstank.
Folj tabellrekommendationerna och borja grilla nér
termostatlampan slocknat.

Passa noga och viind en ging under tiden. For 14ng
grilltid ger torr, trékig och i vérsta fall brind mat.
Storleken, marmoreringen (inspringt fett), formen,
mingden och temperaturen pa det som skall grillas
inverkar pa tiden. Fisk och ljust kott (figel, kalv och
gris) blir inte lika l4tt fargsatt som morkt kott (ndt och
vilt).

Ugnsluckan skall vara stingd vid grillning.

Snabbstart

Still in funktionsvredet i —ldge. Grill- och botten-
element dr dd inkopplade for firgsittning och virme.
Ugnen 4r varm nér termostatlampan slocknar. Vilj da
onskad funktion. Snabbstarten kan dven anvindas vid
gratinering.

Varmeskapet

Virmeskdpet har element i taket och héller en tem-
peratur av ca 70°C. Det dr avsett for varmhéllning av
mat. For uppvirmning av mat anvénder du ugnen.

Glom inte att ticka Over maten innan du sitter in den pa
ett galler i virmeskdépet.
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SA HAR SKOTER OCH RENGOR DU:
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Tippskyddet dr i funktion, endast nér spisen #r inskjuten pd plats. Kontrollera att kabeln inte kommer i kldm,
nér spisen skjuts in efter rengdring bakom spisen. For hygien och sikerhets skull, skall kokplattor och ugn
hillas rena. Pdbyggda fettflackar och annat spill avger betydande os vid uppvirmning och medfor i vérsta fall
risk f6r brand. Lis och f6lj bruksanvisningens anvisningar, samt anvisningar och eventuella varningar som
finns pa rengoringsmedlens forpackningar. Nollstdll samtliga vred vid byte av trasig lampa i ugn, f6lj bruks-
anvisningen.
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Emaljerade ytor

Reng6r emaljerade ytor med en ren trasa och varmt
vatten, eventuellt tillsatt med lite handdiskmedel.
Anvind aldrig skurmedel eller andra repande medel
pa emaljen.

Hallen och kokplattorna

En nedsmutsad platta forsdmrar virmedvertoringen
mellan kirl och platta. Torka efter anvindning av kok-
plattorna med en fuktig trasa och handdiskmedel. Lat
inte overkok brinna fast utan ta bort det med en ging.

Gor sd hér vid kraftigare nedsmutsning:

» Rengor plattorna gundligt med tvélull, typ Svinto.
Skolj bort allt 16dder och torka torrt med hushalls-
papper.

* Stryk, med en bomullstrasa, ut ett jimnt lager rost-
skyddsfirg pa den torra och kalla plattan.

* Brinn direfter in rostskyddet genom att virma upp
tva plattor i taget pa hogsta temperatur i max 5
minuter. Litt ok och os utvecklas dé rester av
I6sningsmedel fordngas.

* Eventuell firg pd emaljen, som skall vara kall, och
pa hidnderna tar du litt bort med lacknafta.

 Firgen finns hos terforsiljarna och AB Elektro-
service,

Ugnen och varmeskapet

Ugnen och virmesképet har slit emalj. Efter anvind-
ning torkas de alltid av med varmt vatten girna med
handdiskmedel tillsatt.

Gor sd hir vid kraftigare nedsmutsning av ugnen:

» Spill eller 6verkok som sitter fast, lossar du med
t ex en smorkniv.

+ Stryk med en svamp ut sépa, girna flytande, pa
ugnsbotten.

» Stiing luckan. Sitt ugnen pa 100°C och [=]
over/undervidrme i ca 10 minuter.

e Nir ugnen svalnat tvittas den med rent vatten och
torkas. Eventuellt kan du behdva gnida fosiktigt
med tvilull.

* Upprepa behandlingen vid behov.
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Ugnsluckorna

Emaljen rengér du med en ren trasa, varmt vatten och
handdiskmedel. Vid hird nedsmutsning kan du med
forsiktighet anvénda tvalull.

Luckglaset i ugnen rengors lampligast med fonster-
putsmedel med ammoniak.

Gor sd hir vid rengoring av de glassidor som &r viinda

mot varandra:
» Fatta de yttre glaset med bada hiinderna, tag bort
det genom att lyfta glaset uppat och utat (se bild).

* Rengor glaset som ovan.

» OBS! Efter rengéring monteras:

— glas med vit dekor med dekoren utat

— ovrigt glas med dekoren inat.
Viktigt! Var forsiktig sd att du inte skadar glaset.
Sprickbildningar i kanterna kan leda till att glaset
spricker efter nigra uppvarmningar.

Ugnsutrustningen/Tillbehoren

Lossa stegarna i de nedre hornen, lyft snett uppat och
ta ut dem. Diska stegar och galler i diskmaskin eller 1
varmt vatten och handdiskmedel. Vid kraftig ned-
smutsning kan de behova ligga i blét och sedan
rengoras eventuellt med tvalull.

Plétar och lingpanna torkas efter anviindning av med
hushdllspapper och/eller diskas i varmt vatten event-
uellt med tillsats av handdiskmedel. Torka torrt med
hushéllspapper. Plitarna kan vid behov skrapas av
med en bakplatsskrapa. Till fastbrinda flickar kan du
anvénda tvalull.

Lamporna
Byte av ugnslampa
1 Nollstll alla vred.
Kontrollera att ugnen inte &r varm.
2 Skruva av skyddsglaset.

Skruva ur den trasiga lampan.

Skruva i en ny ugnslampa med E-14 sockel,
mirkt 230-240 V, 15 W och 300°C.

5 Skruva i skyddsglaset.

AW

Panellampor

Dessa 4r av glimlampetyp. Vid eventuellt fel, kontakta
Elektroservice.
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KONSUMENTKOP EHL

Vid forséljning till konsument i Sverige giiller konsumentkop
EHL samt 6vriga EHL bestimmelser, som du fér av siljaren.

SERVICE OCH RESERVDELAR

Sevice och reparationer bor utforas av AB Elektroservice eller av leverantdren auktoriserat serviceforetag.
Anvind endast reservdelar som tillahandahélles av dess. Se konsumentkop EHL 91.

Service och reservdelar kan du erhalla frin AB
Elektroservice (se "Hushdllsmaskiner —
Service" 1 telefonkatalogens Gula Sidor) eller
hos dterforsiljaren.

P4 dataskylten, spisens hogra sida, finner du
uppgifter om spisen. Fyll i dem hér bredvid sa
de finns tillhands om du behover tillkalla
service.

For service och reservdelar i Finland ansvarar
kontrakterade serviceaffirer runt om i landet
samt HUOLTOLUX- affirerna i Helsingfors,
Bjérneborg, Tammerfors och Abo .

Huoltolux, Helsingfors tel 939 - 323 300
Huoltolux, Tammerfors tel 931 - 229 100
Huoltolux, Bjérneborg tel 90- 77 001
Huoltolux, Abo tel 921- 511611

Spisen har i Finland ett drs garanti. Garantivill-
koren uppfyller branschens allménna villkor
och de finns att fa hos dterforsiljaren eller
leverantdren. Spara inkdpskvittot som verifika-
tion for inkopsdatumet. Garantin omfattar
material- och produktionsfel, som meddelats
inom garantitiden.

UPPACKNING, TRANSPORTSKADOR

OBS! Kontrollera att spisen ér felfri och utan skador.
Transportskador skall omedelbart anmaélas till Distrilux
Distributionskontor, se fraktsedeln.

Vid leverans frn butik eller aterforséljare — kontakta dem.




TEKNISKA UPPGIFTER

MODELL CF 6010 CF 7010
MATT (mm)

bredd 597 697

hajd 900 850

djup 595 395
VOLYM (liter)

ugn 48 55
virmeskap 28 32
TOTAL EFFEKT (Watt)

220 V- spis 9 265 9 265

380 V- spis 9 282 9282
PLATTORNA STORLEK (mm) EFFEKT (Watt)
bakre vinstra 145 1000
bakre hogra 180 1500
frimre vinstra 220 2 000
frimre hogra 145 1 500 snabb
BELYSNING

Panel:

Signal/Temostatlampor av glimlampetyp

Ugn:
Ugnslampa med E-14 sockel, mirkt 230-240V, 15 W och 300°C

Med reservation fér andringar

ELEKTRISK ANSLUTNING

INSTALLATION

Tippskyddet skall monteras for att spisen inte skall kunna tippa vid onormal belastning, t ex om ett barn sitter
sig pa en Oppen ugnslucka. Obs! Tippskyddet dr i funktion, endast nér spisen dr inskjuten pa plats. Kastrull-
skydd skall monteras for att géra det svarare for barn att nd kastrullhandtag och tippa heta vitskor dver sig.
Kontrollera, for att forsvéara for barn att ppna en ugnslucka, att luckspérrarna ar i funktion.
Spisen ar tung. Kanter och horn som du vanligtvis inte kommer i kontakt med 4r vassa. Handskar bor anvind-
as vid forflyttning av spisen. Kontrollera att spisens kabel inte kommer i klim nér spisen skjuts in pa plats.

Avemballera spisen. Mit arbetsbidnkens hojd frin
golvet till binkens ovansida och sockeldjupet fran
viggen till sockelns framkant (se bild).

60 cm bred spis har en sockel anpassad till 900 mm
bénkhdjd och 530 mm skdpsockel. Endast sockelns
placering i djupled kan #ndras.

70 cm bred spis levereras for att passa till 850 mm
bankhdjd och 530 mm skdpsockel. Stimmer inte hojd
och djup kan sockeln dndras for att passa till 880 eller
900 mm binkhdjd, resp 550 mm skdpsockel, se
nedan,

Andring av sockelhdjd och -djup

Skall bdda matten dndras gors det samtidigt. Lis hela
forloppet innan du bérjar dndra.

F =

553 S/D

530 mm ir minsta sockeldjup for spisen. Ett

mindre sockeldjup kan medftra att spisen tippar.

Eventuella ingrepp i spisen skall utforas av behorig fackman. Arbete utfért av person utan tillriicklig kunskap
kan forsimra spisen och leda till skada pd person och/eller egendom.

Spis som levereras med sladd och stickpropp skall
anslutas till motsvarande vigguttag.

Spisen skall anslutas till ndgot av f6ljande alternativ. ( |
Spénning Sikring | D
220V 1 fas 20A 1

3 fas 3x 16 A
380V 1 fas 20A

3 fas 3x16 A |

(=

Inkopplingsalternativ for spisen framgér av skylten pa I
bakstycket. Anslutningseffekt och spénning finns
angivet pd dataskylten, se spisens hogra sida.
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1 Ligg ned spisen forsiktigt (se bild). Anvind t ex
frigolit frin emballaget som distans mellan golv
och spis.

2 Skruva ur skruvarna A (4 st, se bild). Om du endast
vill &ndra hojden dra da ut den inre sockeln en bit.
Dra i de konsoler pa vilka hjul och fotter &r monte-
rade. OBS! Var forsiktig, det finns vassa kanter
under spisen. Lis vidare fr o m punkt 5.

For dndring av djupet drar du ut sockeln helt.

3 Skruva ur skruvarna B (4 st, se bild) och ta bort
den yttre sockeln.

4 Vilj lage C 550 mm (se bild) och sitt tillbaka den
yttre sockeln. Skruva i skruvarna B och skjut in
den inre sockeln en bit.

5 Skruva dter i A i ndgot av hdlen for 850, 880 och
900 mm bankhéjd (se bild).

6 Res upp spisen och anslut den elektriskt. Skjut in
spisen pé plats och nivdjustera (se nista sida) innan
du monterar sidkerhetsutrustningen.

I
880
850
L8 p—

M\ Y

+——550

4——530
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Justering i niva

Kontrollera att spisen stir plant genom att placera ett
vattenpass pa spisens hillram. Forst pd spisens viin-

stra eller hdgra sidokant, dérefter pd spisens framkant.

All eventuell justering (- 6, +12 mm) av "fotterna" 1
framkanten och hjulen i bakkanten sker framifrén.

Anvind en polygrip for att justera de frimre "fotterna”

och en stjarnskruvmejsel till de bakre hjulen.

Montering av sdkerhetsutrustning
Tippskyddet

1 Ritaen linje pa viggen — efter nivdjustering —
lings hillens bakre kant, se bild.

2 Mit ut var tippskyddet skall placeras och skruva
fast det 1 massivt material eller limplig
forstarkning. Mattuppgifter, se bild.

Kastrullskydd
1 For in den uppvikta kanten pd kastrullskyddets
Idngsida under hillens framkant.

2 Fdll upp skyddet sa att kortsidans kanter griper tag
under hillen.

3 Las med plastpropparna.

Lucksparr

Spisen levereras med ugnsluckornas spérrar i
funktion. Lyft spirren uppdt, samtidigt, som du drar
luckan utdt (bild A). Med spirren i funktion &r det
svérare for barn att 6ppna luckorna.

Om spérren inte ir i funktion.
« Dra ut spirren p luckans framsida (bild B).

For att siatta spidrren ur funktion.
1 Oppna luckan. Kontrollera att ugnen inte r varm.
2 Tryck ner spirren pd luckans 6verkant, samtidigt

som du trycker in spirren pé luckans framsida (bild

C).
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min 35 mm
max 65 mm

min55 mm F——1-_
max 60 mms___ T

RAD OCH TIPS VID PRAKTISKA PROBLEM

PROBLEM

ORSAK

ATGARD

Mat/vetebréd, mjuka kakor blir
platta,

Mat/vetebréd, mjuka kakor blir
torra.

Bakverk/matritter blir morka.

Bakverk/matritter blir ljusa

For lig temperatur i ugnen gor att
bakverket jiser upp och sedan
sjunker ner och blir platt.

Mat/vetebrodsdegar har inte jist
rétt. For l1ang jdsning efter utbak-
ning ger ett platt resultat.

For lite jést eller bakpulver.

For varm fett/vitskeblandning
forstdr jasten/bakpulvrets verkan

For liten vitskeméngd, for mycket
mjol eller fel mjdlsort kan ge torrt
brod.

For lag temperatur i ugnen gor att
bakverket far std inne for linge for
att bli firdigt, och blir ddrmed torrt.

Vid for hég temperatur i ugnen blir
bakverket/matritten for mork innan
det dr fardigt.

For hogt placerat bakverk/matritt
ger for mycket 6vervirme, motsatt
effekt vid placering for ligt i ugnen.

Aluminiumfolie i botten p& ugnen
hindrar undervirmen och kan
dessutom skada emaljen.

Ljusa bakformar ger ljusare kakor
in morka formar.

Kontrollera instilld temperatur mot
rekommendation i tabell eller
recept.

Mat/vetebrodsdegar skall jdsa drag-
fritt i rumstemperatur. Vid ett litt
tryck pa degen skall fordjupningen
gé tillbaka. Kontrollera jéstiden
mot receptets rekommendation.

Kontrollera i receptet att du tagit
ritt mangd.

Kontrollera alltid temperaturen pa

vitskan innan du tillsitter den. For
férsk jast 37°C, for torrjast 45- 50°C.

Kontrollera i receptet att du tagit
ritt mjolsort och rétt méngd
mjol/vitska,

Kontrollera att du stillt in rétt
temperatur.

Kontrollera att du stéllt in ritt
temperatur.

Kontrollera i tabell eller recept att
du valt ritt placering.

Kontrollera att du inte har alumini-
umfolie i botten pa ugnen.

Byt eventuellt till mérkare formar.
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RAD OCH TIPS VID TEKNISKA PROBLEM

Gor inga ingrepp i spisen som kan orsaka skada pa person eller produkt. Om problemet kvarstér efter
nedanstiende atgirder, kontakta AB Elektroservice eller ett av leverantoren auktoriserat serviceforetag.

PROBLEM

ORSAK

ATGARD

TABELL FOR MATLAGNING

Spisen fungerar inte.

Det tar 1ang tid att koka/steka.

Plattorna &r rostiga.

Ugnslampan lyser inte.

Luckspirrarna fungerar inte.
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Spisen fér inte strém.

Olamplig kastrull, stekpanna.

Vredet felinstillt.

Spisen anvinds séllan, tex i
fritidshuset.

Kokplattelock.

Lampan &r sonder eller daligt isatt.

Spérrarna &r inte satta i funktion.

Kontrollera att stickproppen dr
ordentligt isatt.

Byt trasig sdkring. Obs! 3-fas
spisar har 3 sékringar.

Kontrollera att eventuell jordfels-
brytare ar tillslagen.

Vilj en kastrull, stekpanna med litt
konkav botten. Glas och porslin,
som kan anvindas pa spis, har
samre varmeledningsformiga in

t ex aluminium.

Det driregel lampligt att koka/hetta
upp pd hogsta ldge och sedan vilja
en lidgre instillning.

Rostskyddsbehandla plattorna
regelbundet, se sidan 11.

Ligg aldrig locket pd en smutsig
och fuktig platta. Smuts binder fukt
och okar ddrmed risken for rost.

Kontrollera att den &r ordentligt
isatt. Byt trasiga lampa, se sid 12.

Sitt sparrarna 1 funktion, se
Sikerhetsutrustning, sid 7.

UGNS- FALS- KOTTETS
TEMPERATUR PLACERING INNERTEMP

=] °C
STEKNING
Bogbladsstek 175 12 80
Filé (flisk, vilt, not) 175 1-2 60
Flask—karré 175 1-2 85
Kalvstek 175 1-2 70-75
Kyckling 175 2-3 -
Revbensspjill 175 2-3 -
Rostbiff (jamnt rosa snittyta) 125 1-2 60
Rostbiff (rosa i mitten) 175 1-2 60
Sadel (lamm, vilt) 175 1-2 70-75
Skinkstek 175 1-2 75
Skinka (rimmad) 125 1-2 75
Skinka (i folie, rimmad) 175 1-2 75
Stek (lamm, not, vilt) 175 1-2 70-75
Tjilknol 70-175 1-2 65
MATRATTER
Fisk (kokning) 200 1
Fisk (stekning) 200-225 12
Gratidnger 225 2-4
Kottfarslimpa 175-200 2-3
Kottbullar i langpanna 200-225 2-4
Omeletter 200-225 34
Piroger 225 4
Pizza 250 4
Potatis, bakad 225 34
Puddingar, 1ador 200-225 2-3
Strommingsflundra 225 34
Suffléer 175-200 4
Ugnspannkaka 225-250 4

UGNS- FALS SKIVAT KOTT
TEMPERATUR PLACERING
Tjocklek  Cirka tid

] icm per sida
GRILLNING
Biff 275 6-7 1,5 2.5- 3,5
Entrecoté 275 67 1,5 5
Flisk, -karré, -kotlett 250 67 1,5 5
Grillkorv 275 7 - 5 (totaltid)
Hamburgare 275 7 1,0-1,5 4
Kyckling i halvor 225-250 2-3 - 15— 18
Lever 275 6 1,0-1,5 4 — 5
Lovbiff (grillas endast p4 en sida) 275 7 0,5 2 - 25
Revbensspjill 250 5-6 1,5-2,0 6 — 8
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TABELL FOR BAKNING

UGNS- FALS- TID
TEMPERATUR PLACERING Minuter
=]
MATBROD
Bondbrid 225 1 30 -35
Bullar (rdg, graham) 200-225 4 10-12
Formbrod/limpor — litta 200-225 1 35 —40
Formbréd/limpor — tunga 175-200 1 50 -60
Hilkakor 200-225 4 10 -15
Kuvertbrod/sméafranska 225-250 4 8 —10
Scones 225-250 4 8 —10
p

VETEBROD
Bullar 225 4 8—-10
Lingder/kransar 200-225 4 5-17
Skorpor (fargsittning) 200 4 15 -20 {
Skorpor (torkning) 75-100 1-2 2— 4h
MIJUKA KAKOR
Mutfins 225 4 10-12
Rulltérta 225-250 4 5-7
Sockerkaka (litt) 175-200 1 35-45
Sockerkaka (tung) 150-175 1 60
Tértbotten 175-200 1-2 30 —-40
SMAKAKOR
Maranger 100-150 4 40 -50
Mazariner 175-200 4 15 -20
Mordegskakor 175-200 4 5-10 (
Pepparkakor 175-200 4 5-7
Smordegskakor 200-225 4 5-12

Allméanna rad:

Snabbstart &r inte lamplig att anvanda vid griddning av '3_9
smékakor och maringer. =0

Flytta alltid dver firdiggriddat brdd till ett galler. Téck = 4%

med en bakduk, om det inte dr ett bondbréd eller liknande 2 ©

som du vill ha en knaprig yta pa. B

Ugnen har sju falser och virmeskapet tvd ldgen (se bild). = oE . }
Falserna riiknas nerifréan. ]

2B tecknare ab Tryckt pd miljovinligt papper MK-SMRK 9110
Liunglfs Offsl AB, Sockharm 1991 821 01 35-00/9 SE




