[{] Electrolux

-S53N

@ 0D ODDD T

[

=

&G — i)
{
() ()
| &=}
CF161B,CF 171B
(®) INNEHALLSFORTECKNING

Uppackning, transportskador .............cccoovevveerienicainnnnnn 2 Sakerhetsutrustning .........cccooiiiiiiiiii s 7-8
AnvaAndNingSOMIAdE .........coovviiieeiiiiieiieeeee e 2 THIDENOT ssxssssmmsmmmsossmnssmsnmmmmsersivemes savevssssmmsasseressmissamsiss 8
BeSKIVNING ..ooviiiiieicie e 2 Extra tillbehor .......oooiiiie s 8
FOre anvandning ........ccccooveeeiiiiiie e 3 GATANT ..o civssm0sviwims srersmesmsvms oo s TR oA T s R e oRR ST 9
S& har anvands plattorna ...........cceceevvereneieneeeeecs 3 Service och reservdelar .........ccccocoveviiiiiiiiiiini e 9
S& har anvands UGNEN .......ccccoveereieineeieeeesceee e 4 Elinstallation, Tekniska uppgifter ..........ccccccoveiiniinn 9
Sa har anvands varmhallningsskapet ............ccoceoveienins 4 INSTANALION .eivieiieiieiee e 10
Om spisen inte fuNgerar ...........coc.oveveeceeeereieeeeceeee 5 Rad vid matlagning .......ccccovvvviriiiiiiniiicce e 11
SKOSEI w..vinsmimnrmmmmsmmemrss sy s 5-6 RAdVIdIBaKAIAG wsumsmsessmmmmmmssrmiasmesssmmmmas 12
820 55 47-01/4




(®) UPPACKNING, TRANSPORTSKADOR

Obs! Kontrollera att spisen &r felfri och utan skador.
Transportskador skall omedelbart anmélas till Distrilux
Distributionskontor, se fraktsedeln.

Vid leverans fran butik eller aterforséljare — kontakta dem.

(s) BESKRIVNING

Denna bruksanvisning beskriver hur spisen ser ut, hur den skall
anvandas och skotas for att du skall fa mest glédje av den.
Siffrorna framfor respektive stycke hanvisar till motsvarande
finsk bruksanvisning.

Tippskydd, monteras pa vaggen bakom spisen
Ugnsventil

Kokplattor

Kokplattsvred

Dataskylt

Ugnsbelysning

Lostagbara ugnsstegar

Ugn med vanlig emalj
Varmhallningsskap med vanlig emalj
10. Sockel

11. Lucksparr

12. Termostatvred fér ugn

13. Funktionsvred fér ugn

14. Strombrytare fér varmhallningsskap
15. Termostatlampa for ugn

16. Signallampa for spis

©ONDOAWN

(5) ANVANDNINGSOMRADE

Kom ihag att spisen ar avsedd for normalt forekommande hus-
hallsbruk. Anvands den fér andra andamal kan garantin upp-
hora att gélla. Anvand inte spisen sa att det finns risk for
person- eller sakskador.

(7)FORE ANVANDNING

Rostskyddets vidhaftning pa plattorna forstarks vid upphett-
ning. Satt pa tva plattor i taget, pa hogsta effekt i max 5 minuter.
Eventuellt kan det uppsta latt rokutveckling och lite lukt.

. Sétt pa ugnen pa hogsta temperatur du brénner da bort olja
mm fran tillverkningen, som kan finnas i ugnen. Sorj fér god
luftvaxling med t ex koksflakten. Stang av ugnen nar det slutat
ryka och eventuell lukt forsvunnit.

SA HAR ANVANDS PLATTORNA

Hallen har fyra plattor. Varje platta regleras med ett vred som
sitter i vredpanelen. P& panelen finns ocksa symboler som vi-
sar var plattan finns pa hallen. Varje gang du satter pa en platta
tands signallampan for spis.

Nagra allménna rad

Anvéand kok- och stekkérl som har plan och ren botten for att fa
den basta kontakten mellan karl och platta. Karlen skall ha
samma eller stdrre bottendiameter &n plattorna, det ékar plat-
tornas livslangd och du sparar energi. Dessutom blir inte kar-
lens handtag sa varma. Nar du anvander lock pé dina kokkarl,
bdr du sénka varmen for att minska risken for éverkok. Folj f 6
fabrikantens anvisningar for anvandning och skotsel av kérlen.

OBS! Frityrkokning (kokning/stekning i olja) sker under hdg
temperatur och ar brandfarlig.

Lamna aldrig frityrkokning utan tillsyn. Vid eventuell
brand, kvav elden med lock. Anvand aldrig vatten.

Samtliga plattor har fasta lagen markerade fran 1-6, dar 6 ger
den hégsta varmen. Vreden kan vridas bade med- och moturs.
Nar du 6nskar snabba uppkok, borjar du alltid pa det hogsta Ia-
get och valjer sedan ett lampligt vidarekokningslage. Lamplig
instéllning beror pa karl och mangd.
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(3) SAHAR ANVANDS UGNEN

Att vérma upp ugnen for en enstaka ratt eller kaka drar onddigt
mycket strom. Forsok att i stallet baka eller laga flera saker i
foljd.

OBS! Lagg inte aluminiumfolie i botten pa ugnen, det for-
stér emaljen och hindrar undervérmen.

Fo&lj rekommendationerna for tid, temperatur och placering. Se
tabellerna Rad vid bakning resp. matlagning.

Ugnen regleras med tva vred, funktionsvredet A och termo-
statvredet B. Med termostatvredet véljer du en temperatur mel-
lan 50°C och 275°C. Gradtalet pa termostatvredet anger ett
medelvarde i °C av ugnens instéllda temperatur. In- och ur-
kopplingen av elementen och termostatlampan styrs av ter-
mostaten. Med funktionsvredet véljer du funktion, symbolerna
finns pa vredet, se bild. Ugnsbelysningen ténds, nar du stéller
in en funktion. Varje gang du satter p& ugnen ténds tva signal-
lampor pa vredpanelen, signallampan fér spis och termostat-
lampan for ugn. Termostatlampan slocknar vid uppnadd tem-
peratur. Oppna inte ugnsluckan i onédan vid bakning — tempe-
raturen sjunker — kontrollera i stéllet genom luckglaset.

Over- och undervidrme, anvands vid matlagning
och bakning. Stall in funktionsvredet pa éver- och
undervarme samt termostatvredet pa oOnskad
temperatur. Bakresultatet paverkas av ugnstem-
peraturen, platens placering och receptet.

Overvarme, anvands vid uppvarmning av matréat-
ter, samt vid gratinering. Stéll in funktionsvredet
pa évervarme samt termostatvredet p& énskad
temperatur.

Undervdarme, anvands t ex vid konservering i
ugn. Stéll in funktionsvredet pa undervarme samt
termostatvredet pa énskad temperatur

Grill anvands vid grillning och gratinering. Stall in
funktionsvredet pa grill samt termostatvredet pa
onskad temperatur. Lagg det som skall grillas pa
grillgallret. Placera langpannan under gallret, gar-
na med ett aluminiumfolie i fér att samla upp ev
fettstank o d. Lagg aldrig aluminiumfolie direkt
pa ugnsbotten, det skadar emaljen. Ugnsluck-
an skall vara stangd vid grillning.

30 0 W

Snabbstart, anvands nar man snabbt vill varma
upp ugnen. Stall in funktionsvredet p& snabbstart
och termostatvredet pa onskad temperatur. Nar
termostatlampan slocknar stélls funktionsvredet
in pa onskad funktion. Snabbstart &r inte lamp-
ligt att anvéanda vid gréaddning av sméakakor el-
ler kdnsliga bakverk, varmeférdelningen ar
ojamn i bérjan.
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(n) SA HAR ANVANDS

VARMHALLNINGSSKAPET

Tryck pa strombrytaren till varmhaliningsskapet. Placera grill-
gallret i mitten av skapet och stéll in den mat som skall hallas
varm. OBS! Tack éver maten med ett lock eller aluminium-
folie, for att den inte skall torka.

() OM SPISEN INTE FUNGERAR

Kontrollera och avhjalp foljande fel s& behdver du inte tillkalla
service.

1. Ar spisen stickproppsansluten, kontrollera att stickprop-
pen ar ordentligt isatt.

2. | foljande fall bor man unders6ka om négon av spisens tre
gruppsakringar (proppar) i gruppcentralen har gétt.
a/ Om flera plattor samtidigt slutat fungera
b/ Om négon platta och ugnen slutat fungera
¢/ Om ugn och varmeskap slutat fungera.

Viktigt! Gor ingaingrepp i spisen, det kan medfdra risk for per-
son- och sakskador. Lat endast fackkunnig person utfora évrig
kontroll och reparation.

SKOTSEL

Rengéring av héll och kokplattor

Torka efter varje anvandning av héllen och kokplattorna med
en fuktig trasa och handdiskmedel. Lyft upp ugnsventilen och
torka &ven under den. Lat inte 6verkok branna fast utan torka
bort det med en gang. Rengoringsmedel med skurande ver-
kan repar emaljen och skall inte anvédndas.

Gor sa hér, om plattorna dr mycket smutsiga

* Rengor plattorna grundligt med tvalull, typ Svinto. Skolj bort
allt I6dder och torka torrt med hushallspapper.

* Stryk — med en bomullstrasa — ut ett jamnt lager rostskydds-
farg pa den torra och kalla plattan.

* Brann darefter in rostskyddet, genom att varma upp tva plat-
tor i taget pa hogsta laget i max 5 minuter. Det finns 16s-
ningsmedel kvar, som da férangas och avger lite lukt och
rokutveckling.

= Eventuell farg pa hallen (som skall vara kall) och handerna

tar du latt bort med lacknafta.

Fargen finns hos aterforsaljaren och hos AB Elektroservice.

*

Allménna rad

* Hall kokplattorna rena for att undvika rostangrepp.

* Smuts som sitter kvar férséamrar varmedverféringen.

Lagg aldrig kokplattlock pa en smutsig eller fuktig platta.
Smutsen binder fukt och 6kar darmed risken for rost.

OBS! Det &r viktigt att du underhaller plattornas rostskydd,
speciellt om spisen anvands sallan t ex i fritidshus.

*

*

Rengoring av luckor till ugn och varmhallningsskap

x Gor ren luckorna — gérna efter varje anvandning — sé att inte
fettstdnk o d branner fast. L&mpliga rengéringsmedel utan
skurande verkan finns i handeln.

* Till ugnsglasen, det inre ar belagt med ett varmereflekteran-
de skikt ar fonsterputsmedel som innehéaller ammoniak
lampligt vid rengoring.

* Vid hard nedsmutsning, kan du putsa forsiktigt med tvalull.

» De sidor av luckglasen som ar vdnda mot varandra, behéver
ocksa en rengoring emellanat. Fatta det yttre ugnsglaset
med bada handerna och lyft av det, genom att féra det uppat,
utat se bild.

* Hantera glaset varsamt, sprickbildningar i kanterna kan leda
till att glaset splittras efter ndgra uppvarmningar.

x Obs! Montera glaset efter rengéring, med dekoren mot dig.
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Rengéring av ugn och varmhallningsskap

Ugnen och varmhallningsskapet har vanlig emalj. Torka urdem
med en handdiskmedel och en fuktig trasa. Garna efter varje
anvandning. Vid kraftig nedsmutsning av ugnen rekommende-
ras tvattning med sapa, helst flytande, som stryks ut med en
svamp. Ugnsluckan stéangs och termostatvredet stélls in pa
100°C, lat sta 10-15 minuter. Nar ugnen svalnat, tvattas den ur
med rent vatten och torkas.

Rengéring av ugnstegar

Lossa stegarna genom att dra ut de nedre hornen, lyft sedan
snett uppat och ta ut dem. Rengér stegarna med varmt vatten
och handdiskmedel. Vid kraftigare nedsmutsning kan du an-
vénda tvalull. Montera i omvand ordning.

Rengéring av grillgaller
Diska gallret i varmt vatten och handdiskmedel. Vid kraftig
nedsmutsning kan du anvanda tvalull, typ Svinto.

Rengdring av bakplatar

Det réacker i allméannhet att skrapa bort rester med en bakpléat-
skrapa och torka av med hushallspapper. Skélj ev av dem med
hett vatten och torka torrt med hushallspapper.

J

Byte av ugnslampa

Obs! Vid byte av ugnslampan skall alla vred vara nollstéll-
da.

Lampan skall ha E-14 sockel och vara méarkt 220 V, 15 W,
300°C. Skruva av skyddsglaset och lampan moturs, byt ut den
trasiga lampan och skruva pa skyddsglaset medurs.
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(1) SAKERHETSUTRUSTNING

Spisen uppfyller kraven enligt svensk byggnorm, betraffande
barnsakerhet, under férutsattning att godtagbara avstélinings-
ytor (min 400 mm breda) finns pa bada sidor om spisen och att
tippskydd (Art nr 300 13 90-05) och kastrullskydd

(Art nr 300 19 97) monterats.

For Finland motsvarar spisens sékerhetsutrustning de krav,
som Elinspektioncentralen (SETI) staller.

Tippskydd

* Montera tippskyddet sa att spisen inte kan tippa, vid onormal
belastning. T ex om ett barn satter sig pa luckan.

= Rita en linje pa vaggen — efter nivajustering — langs hallens
bakre kant, se bild.

* Mat ut var tippskyddet skall sitta och skruva fast det i massivt
material eller lamplig forstarkning. Mattuppgifter, se bild.

OBS! Nar spisen dras fram, t ex vid stadning, satts tippskyddet

ur funktion. Var da extra forsiktig sa att inte barn kommer &t spi-

sen.

Kastrullskydd

Montera kastrullskyddet sa har:
1. L&gg skyddet pa spisen, skjut fram det mot distansbrickor-
na pé hallens sidor och fall upp det.
2. Kastrullskyddets gavlar skall gripa om hallens undre kant.
3. L&s med plastpropparna.




Luckspérr i 6vre luckan

Spisen levereras med lucksparren ur funktion.

Sparren satts i funktion, genom att |asblecket pa luckans dver-
kant skjuts till héger, se bild. N&r luckan skall 8ppnas, trycks
knappen pé vredpanelen in, samtidigt som luckan dras utat.

Lucksparr i nedre luckan

Spisen levereras med spérren i funktion. Oppna luckan ge-
nom att lyfta sparren — under luckhandtaget — uppat, drag sam-
tidigt luckan utat.

For att satta sparren ur funktion: Tryck ner lasblecketi luckan.
For att satta sparren i funktion: Tryck in ett spetsigt foremal i
det lilla halet pa luckans insida, se bild.

(W TILLBEHOR

Bakplatar, langpanna, grillgaller, tippskydd och kastrullskydd.

(1) EXTRA TILLBEHOR

Sockel fér 85 cm bankhojd till 60 cm breda spisar.
Kastrullskydd Art nr 300 19 97.
Tippskydd Art nr 300 13 90-05.
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GARANTI

| Sverige galler av EHL antagna garanti- och serviceatagan-
den. Se "EHL- kdpdokument” som tillhandahalles av séljaren.
OBS! Spara kvittot, det géller som garantibevis.

| Finland har spisen ett (1) ars garanti. Garantivillkoren uppfyl-
ler branschens allmanna villkor och finns att f& hos leverantd-
ren eller aterforsaljaren. Spara kvittot som verifikation fér in-
képsdatum, enligt vilket garantitiden beraknas.

() SERVICE OCH RESERVDELAR

Service och reservdelar kan erhallas fran aterférsaljaren eller
AB Elektroservice (se "Hushallsmaskiner” i telefonkatalogens
Gula sidor). Uppge spisens modellbeteckning, finns pa spisens
hogra gavel -dataskylten- tillsammans med produkt- och serie-
nummer. Skriv upp dem nedan sé finns de tillhands nér du
behdver dem.

| Finland ansvarar HUOLTOLUX-service for service och re-
servdelar.

Helsingfors (90) 77 001

Bjorneborg (939) 323 300

Tammerfors (931) 29 100

F 6 géller kontrakterade servicestallen runt om i landet. Dessa
servicestéllen har namn och telefonnummer i den lokala tele-
fonkatalogen. Anteckna spisens modellbeteckning, produkt-
och serienummer fran dataskylten. Da finns de tillhands nar de
behovs.

Modell Prod.nr. Ser.nr.

ELINSTALLATION, TEKNISKA UPPGIFTER

OBS! Spisar som levereras utan sladd och stickpropp,
skall installeras av behorig elinstallatér och enligt gallan-
de lokala bestammelser.

Spisar som levereras med sladd och stickpropp skall anslutas
till motsvarande vagguttag.

Viktigt! All fast elektrisk installation och eventuell om-
koppling skall utféras av behorig elinstallatér och enligt
géllande lokala bestammelser. Anslutningseffekt och an-
slutningsspénning framgar av dataskylten, som sitter pa
spisens hoégra gavel. Inkopplingsalternativen av spisen fram-
gar av skylten vid kopplingsplinten.

Spisen skall sékras enligt nagot av féljande alternativ.

Spénning Sakring
380V 1-fas 16 A
380V 3-fas 3x16 A
220V 3-fas 3x20 A
220V 1-fas 20A

| Finland far spisens elanslutning enbart skétas av yrkesman
med behdrig rattighet.
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INSTALLATION

Ratt hojd mot arbetsbénkar runt spisen, reglerar du med spi-
sens sockel.

10

60 cm bred spis ar anpassad till 90 cm bankhojd. Till 85 cm
bankhéjd finns en sockel, extra tillbehdr. Monteringsanvisning
medféljer sockeln.

70 cm bred spis ar vid leverans anpassad till 85 cm bankhéjd

och har stallbar sockel. For att passa till 90 cm bankhdéjd, and-
ras sockelhdjden fran 10 till 15 cm, se bild.

Sockeldjupet ar vid leverans 5 cm och kan andrastill 7 alterna-
tivt 10 cm for att stamma mot 6vrig inredning. Andra den som
bilden visar, innan spisen rullas pa plats.

Justering i vag

*

*

Flytta spisen med hjalp av de tva hjulen i spisens bakre hérn.

Oppna ugnsluckan och ta i ugnens 6verkant, lyft lite och rulla
spisen pa plats. Lyft inte i ugnshandtaget.

Justera hjulen i de bakre hérnen och fotterna i de framre, sé
att spisen starivag. Alljustering sker fran framsidan, se bild.

Kontrollera med ett vattenpass eller med en stekpanna med
vatten, placerad pa t ex stekplattan.

Ny justering kan behovas efter en tid, beroende pa séattning-
ar i golvet.

Nivajusteringar ingar inte i vara garantidtaganden

Tippskyddet

*

*

*

Montera tippskyddet sa att spisen inte kan tippa vid onormal
belastning. T ex om ett barn sétter sig pa luckan.

Rita en linje pa vaggen — efter nivdjusteringen — langs hal-
lens bakre kant, se bild.

Mat ut var tippskyddet skall sitta och skruva fast det i massivt
material eller lamplig forstarkning. Mattuppgifter se bild.

OBS! Kom ihag att tippskyddet satts ur funktion nér spisen
dras fram t ex vid stadning. Var da extra forsiktig sa att inte
barn kommer at spisen.
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RAD VID MATLAGNING

Falsarna raknas nerifran.
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KLIPP GARNA BORT DENNA SIDA. LAGG DEN | EN PLASTFICKA.
RADEN AR DA LATTA ATT HA TILL HANDS | KOKET.

‘ Fals- Ugnstemp Ugnstemp  Kbttets
' place- °C °Cférfryst innertemp
E ring otinatkétt °C

; Grillning

E Ugnsluckan skallvara stangd vid grillning.

4 Pagaller

E Graténger, fargsattning 5 250-275

; Revbensspjall 34 250

i Varma smorgasar 6-7 275

1 Stekning

5 Bogbladsstek 1-3 175 150 80
. Filé, flask, not, vilt 1-3 175 160 60
' Flask-karré 1-3 175 150 80-85
; Kalvstek 1-3 175 150 70
I Kyckling 1-3 175 - -

f Revbensspjall 1-3 175-200 160 =

: Rostbiff, jAmn rosa snittyta 1-3 125 160 60
: Rostbiff, rosa i mitten 1-3 175 160 60
. Sadel, vilt, lamm 1-3 175 160 70-75
- Skinka, farsk 1-3 175 150 75
: Skinka, rimmad i folie 1-3 175 - 75
: Skinka, rimmad utan folie 1-3 125 - 75
: Stek, lamm, nét, vilt 1-3 175 150 70-75
E "Tjalknul” 1-3 - 75 60-75
E Matratter

: Fisk, kokning 1 200

: Fisk, stekning 1-2 225

; Gratanger 4 225

| Kottfarsratter 2-4 175-200

| Omeletter 3-4 200-225

; Pannkaka 4 225-250

: Piroger 4 225

; Pizza 4 250

s Potatis, bakad 3-4 225

! Puddingar, lador 2 200-225

: Strémmingsflundror, stekta 3 225

i Suffléer 4 175-200

11




RAD VID BAKNING

Falsarna réknas nerifran.
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Ugnstemp Falsplacering Tid

°C @ min
Matbrod
Bullar, ragbullar, smafranskaod 225-250 4 7-10
Halkakor 220-225 4 10-15
Latta formbrdd och limpor 200-225 1 35-45
Tunga formbréd och limpor 175-200 1 50-60
Vetebréd
Bullar 225-250 4 8-10
Butterkaka 200-225 1-2 15-20
Langder 200225 1-2 1520
Skorpor, fargsattning 200 4 10-25
Skorpor, torkning 75-100 1 3-5tim
Mjuka kakor
Mazarintarta 175 1-2 25-30
Muffins 225-250 4 8-10
Rulltarta 225-250 4 5- 8
Sockerkaka, latt 175-200 1 35-45
Sockerkaka, tung 150-175 1 50-60
Tartbotten 175-200 1-2 30-40
Smakakor
Marénger 100-150 4 30-50
Mazariner 175 4 15-20
Mordegskakor 200 4 5-10
Pepparkakor 175-200 4 5-10
Smordegskakor 200-225 4 5-12

Allménna rad

For att fa ett bra resultat, skall du folja receptet och vara nog-
grann vid jasningen av mat- och vetebrod.

Lagg inte f6r mycket brod pa varje plat, 2025 bullar eller 3
langder ar lagom.

For att fa ett bra resultat vid graddning av smakakor och kansli-
ga bakverk, skall du anvanda Over- och undervarme utan att
foérst ha anvént snabbstarten. Varmefordelningen kan vara
ojamn i borjan. Valj ratt ugnsvarme, ar den for hog bildas en

Spangbergs Tryckeri AB, Stockholm 1989

skorpa for tidigt pa ytan och kakan eller brodet blir brént innan
det &r genomgréddat. Sockerkakorna spricker gérna.

Ar ugnsvarmen for l1ag, jaser kakan/brédet upp, for att sedan
sjunka ihop och flyta ut.

Till sist, flytta alltid &ver fardiggraddat brod till ett galler och tack
med en bakduk. Bondbréd eller liknande som du vill ha en
knaprig yta p4, skall inte tackas.
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